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Schnippebohnenpfanne

Fiir 4 Portionen
Zutaten:
- 500g gemischtes Hack
- 500g frische Schnippelbohnen
- 2TL gekornte Briihe
- Salz
- Pfeffer
- Paprikapulver
- heller SoRenbinder

Zubereitung:
1) Fettin der Pfanne erhitzen und das gemischte Hackfleisch darin kriimelig anbraten.
2) Mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen.
3) Schnippelbohnen zufiigen und dann ca. 5 Min. mitschmoren.
4) Die gekornte Briihe in einen halben Liter heiBen Wasser auflésen und mit in die
Pfanne geben. Ca. 20 Min garen lassen.
5) Mit dem SoRenbinder binden und nochmals abschmecken.
6) Dazu schmecken am besten Salzkartoffeln

Viel Spald beim Nachkochen und guten Appetit wiinscht Ihr
Fisch-Klaassen Team




