Flusskrebse in Dillrahm

Entdecken Sie die kostliche Welt der Flusskrebse in Dillrahm! Dieses Gericht vereint die zarten und delikaten Flusskrebse mit einer cremigen Dillrahm-
Sauce, die Ihren Gaumen verwohnen wird.

Flusskrebse in Dillrahm sind eine beliebte Spezialitét, die sowohl als Vorspeise als auch als Hauptgericht serviert werden kann. Die Kombination aus den
saftigen Flusskrebsen und der cremigen Dillrahm-Sauce verleiht dem Gericht einen einzigartigen Geschmack und eine angenehme Textur.

Flusskrebse in Dillrahm sind ein wahrer Genuss fiir Meeresfriichte-Liebhaber. Die zarten Flusskrebsstiicke in Kombination mit der cremigen Dillrahm-
Sauce bieten eine perfekte Harmonie aus Geschmack und Textur. Der frische Dill verleiht dem Gericht einen herrlichen aromatischen Hauch und rundet
das Geschmackserlebnis ab.

Servieren Sie die Flusskrebse in Dillrahm als Hauptgericht mit Beilagen wie Reis, Kartoffeln oder frischem Baguette. Dieses Gericht eignet sich auch
hervorragend als Vorspeise fiir ein festliches Men(i oder als besondere Delikatesse bei einem romantischen Abendessen zu zweit.

Verwdhnen Sie lhren Gaumen mit Flusskrebsen in Dillrahm und genieRen Sie den einzigartigen Geschmack dieser exquisiten Meeresfriichte. Tauchen Sie
ein in eine Welt voller Genuss und lassen Sie sich von der Kombination aus zarten Flusskrebsen und cremiger Dillrahm-Sauce verfiihren. Guten Appetit!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1.320 kj

Brennwert kcal 336 kcal

Fett 27,50¢g

davon gesattigte 298¢g

Fettsauren

Kohlenhydrate 6,13 g

davon Zucker 4,29¢g

Ballaststoffe Og

Eiweil 10g

Salz 1,16g

Natrium 0g
Allergene

Hiihnerei Ja
Fisdh Féiikost Klaassen Ja
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f8fab730bb53ecf48d25fe7b3

Krebstiere Ja

Senf Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Flusskrebse, Wasser, Salz, Sdureregulator: E262, E330, Konservierungsmittel: E211, E202, Mayonnaise (mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel), Sahne,
Trockendill, Dillessenz, Zitrone, Salz, Pfeffer

Herkunftsort

Lat. Procambarus clarkil Fanggebiet: China / Vietnamm - FAO 61 Nordwestpazifik

Inverkehrbringer

Fisch Klaassen

Fisch-Feinkost Klaassen
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