Garnelen Mango-Cocos

Ein Geschmackserlebnis der Extraklasse: Garnelen in Mango-Cocos-Sauce

Garnelenliebhaber aufgepasst! Tauchen Sie ein in die Welt der Gaumenfreuden mit unseren Garnelen in Mango-Cocos-Sauce. Diese delikate Kreation
vereint sorgfaltig ausgewahlte Garnelen aus kontrollierter Aquakultur mit einer leichten Mayonnaise, piirierten Mangos, Kokosflocken und einem Hauch
Chili. Nicht nur ein Fest fiir den Gaumen, sondern auch ein optisches Highlight dank der lebendigen Farben. Erfahren Sie mehr (iber dieses einzigartige
Geschmackserlebnis.

Garnelen aus kontrollierter Aquakultur: Qualitdt auf hochstem Niveau

Unsere Garnelen stammen aus kontrollierter Aquakultur, was nicht nur fiir exzellenten Geschmack, sondern auch fiir nachhaltige und umweltfreundliche
Herstellungsprozesse steht. Die Auswahl hochwertiger Garnelen garantiert ein zartes und saftiges Fleisch, das sich perfekt mit den Aromen der Mango-
Cocos-Sauce verbindet.

Die Kunst der Zubereitung: Mango-Cocos-Sauce

Unsere Mango-Cocos-Sauce wird sorgféltig hergestellt, um ein ausgewogenes Geschmacksprofil zu schaffen. Die leichte Mayonnaise bildet die Basis,
wahrend das Piiree von reifen Mangos eine fruchtige Siike einbringt. Die Kokosflocken verleihen dem Ganzen eine angenehme Textur und ein Hauch Chili
rundet die Sauce mit einer dezenten Schérfe ab.

Genuss fiir alle Sinne: Ein optisches Highlight

Nicht nur der Geschmack, sondern auch die lebendigen Farben machen dieses Gericht zu einem wahren Augenschmaus. Die saftigen Garnelen in der
exotischen Mango-Cocos-Sauce sorgen fiir einen farbenfrohen Teller, der das Auge ebenso verwdhnt wie den Gaumen.

Vielseitig genieBen: Kreative Anwendungen

Unsere Garnelen in Mango-Cocos-Sauce eignen sich perfekt als Vorspeise, Fingerfood auf Events oder als besondere Note in einem frischen Salat. Die
vielseitige Anwendbarkeit dieses Gerichts macht es zu einem unverzichtbaren Bestandteil fiir Liebhaber hochwertiger Meeresdelikatessen.

Fazit: Garnelen in Mango-Cocos-Sauce - Ein Fest fiir die Sinne

Erleben Sie ein einzigartiges Geschmackserlebnis mit unseren Garnelen in Mango-Cocos-Sauce. Qualitdt aus kontrollierter Aquakultur, eine perfekte
Balance von Aromen und ein visuelles Highlight auf dem Teller machen dieses Gericht zu einem Must-Try fiir Feinschmecker und GenielRer. Génnen Sie
sich und lhren Gasten diese kulinarische Entdeckungsreise und lassen Sie sich von den Aromen der exotischen Kiiche verzaubern.

Zum Produkt

Nahrwerte

Fisch-Feinkost Klaassen
1dNr.: 58/122702059
USt-IdNr.: DE117201530
Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f84cb730eadb7a9eb2f9eaeb4

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1.320 kj
Brennwert kcal 319 kcal
Fett 2642 ¢
davon gesattigte 2,80¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 572g
davon Zucker 4,16 g
Ballaststoffe Og
Eiweil 9,50¢g
Salz 1,13g
Natrium O0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Krebstiere Ja
Senf Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Garnelen, Sdureregulator E451, Antioxidationsmittel E450, Mayonnaise (m. e. Zuckerart und SiiBungsmittel, Senf, Ei), Mango, Cocos, Ananas, Chilli
Herkunftsort

Lat. Name: Litopenaeus vannamei Fanggebiet: Aquakultur Vietnam

Inverkehrbringer
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