Ubena Senfsauce 40g

Feine Komposition fiir Senfsauce:

Beutelinhalt mit dem Schneebesen in kaltes Wasser einriihren. Unter Riihren aufkochen und bei schwacher Hitze 1 Minute kochen lassen. Nach
dem Kochen Sahne und Butter unterriihren.
Mit dieser feinen Zusammenstellung gelingt Senfsauce schnell und einfach!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1.874 kj
Brennwert kcal 448 kcal
Fett 2460¢g
davon gesattigte 8,10¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 49,50 g
davon Zucker 8g
Ballaststoffe Og
Eiweil 6,10 g
Salz 10,18 g
Natrium O0g
Allergene
glutenhaltiges Getreide Ja
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Sellerie Ja
Sesamsamen Ja
Soja Ja
Fisch Fginkost Klaassen B

1dNr.: 58/122702059
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Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f79ce724aaeef5fc328f36ce8

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Pflanzliches Fett teilweise gehértet (Palmfett, Sonnenblumenél), WEIZENMEHL, SENFKORNER GEMAHLEN 14 %, modifizierte Starke, SAHNEPULVER,
Zwiebeln, Maltodextrine, jodiertes Speisesalz (Salz, Kaliumjodat), Zucker, Aroma, Gewlirze, MILCHZUCKER, MILCHEIWEIR, Stabilisator
Natriumdiphosphat, Antioxidationsmittel (Ascorbylpalmitat, Alpha-Tocopherol)

Inverkehrbringer

Ubena Gewiirzvertrieb GmbH IndustriestraRe 25, 49201 Dissen am Teutoburger Wald
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