Stremellachs Zitronenpfeffer

Unser Stremellachs zeichnet sich durch ein saftiges zartes Fleisch aus. Durch unsere langjahrige
Erfahrung ergibt sich ein Rauchergenuss erster Glite, und nur bei uns gibt es den Stremellachs
Zitronenpfeffer. Hier trifft feuriger Pfeffer auf die leckere Zitrone, das muss man einfach mogen.

Die Ware wird aromafrisch vakuumiert geliefert.

Das beschriebene Gewicht, meint immer das Mindestgewicht welches Sie von uns erhalten. Sie erhalten immer nur
"ganze" Ware und KEINE beigelegten Stiicke (Abschnitte) nur um das Gewicht zu erreichen.

Haltbarkeit nach Erhalt bei einer Lagertemperatur von +2°C - +7°C ungedffnet 7-10 Tage.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1058 kj
Brennwert kcal 253 kcal
Fett 16,5g
davon gesattigte 3,36¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate O0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweil 232¢g
Salz 25¢g
Natrium 0g
Allergene
Fisch Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Lachs, Salz, Wasser, Buchenrauch, Pfeffer, Zitrone

Herkunftsort

Lat. Name: Salmo salar // Fanggebiet: Schottland aus Aquakultur // Fangmethode: -----
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IdNr.: 58/12270205
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Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f785573ebb54796104f271047

