Matjessalat Natur mit knackiger Paprika

Matjessalat Natur mit knackiger Paprika - Frischer Kriutermatjes im Essig-Ol-Dressing, nach Originalrezept von Fisch-Feinkost Klaassen,
tagesfrisch hergestellt durch die de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel, exklusiv erhiltlich iiber GreetFish

Der Matjessalat Natur mit knackiger Paprika ist eine Hommage an die norddeutsche Salatkultur - klassisch, frisch, aromatisch und gleichzeitig voller
Raffinesse. Zubereitet nach der traditionellen Originalrezeptur von Fisch-Feinkost Klaassen, tagesfrisch verarbeitet bei der de Beer Fisch-Feinkost
GmbH in Greetsiel und exklusiv erhaltlich liber den Online-Shop GreetFish, bringt dieser Salat frische Paprika, feinsten Krautermatjes und ein herrlich
ausbalanciertes Essig-Ol-Dressing in kdstlicher Harmonie zusammen.

Krautermatjes - ein Fisch mit Geschichte und Charakter

Die Grundlage dieses auRergewdhnlichen Salats sind hochwertige, zarte Matjesfilets, die nach klassischem Verfahren gereift und mit einer fein
abgestimmten Krautermischung veredelt wurden. Diese Krautermatjes (iberzeugen mit einer mild-salzigen Note, angenehmer Zartheit und einer
frischen Krauteraromatik, die durch das traditionelle Rezept von Fisch-Feinkost Klaassen ihren unverwechselbaren Charakter erhélt. Handfiletiert und
sorgfaltig in mundgerechte Stiicke geschnitten, sind die Matjes das geschmackliche Herzstiick dieser feinen Kreation.

Das Dressing - leicht, erfrischend, perfekt abgestimmt

Statt schwerer Saucen setzt der Matjessalat Natur mit knackiger Paprika auf ein fein abgestimmtes Essig-Ol-Dressing, das die natiirlichen Aromen des
Matjes nicht iiberlagert, sondern unterstreicht. Der milde Essig sorgt fiir Frische, das hochwertige Ol bringt sanfte Geschmeidigkeit und rundet den
Geschmack ab. Ein Hauch Cayennepfeffer bringt zusatzliche Wiirze und verleiht dem Salat einen dezent pikanten Kick, der sich ideal mit den
Krauteraromen des Matjes verbindet.

Frisches Gemiise - Textur, Farbe und Geschmack

Knackig-frische Paprikastiicke in Rot und Gelb sowie fein geschnittene Zwiebeln sorgen fiir Struktur, Frische und ein ausgewogenes Aromenspiel. Die
Paprika bringt eine leichte SiiBe und angenehme Bissfestigkeit , wahrend die Zwiebeln mit ihrer milden Scharfe und dtherischen Tiefe das
Geschmacksbild abrunden. Gemeinsam mit dem wiirzigen Fisch und dem frischen Dressing entsteht ein Salat, der sowohl visuell als auch
geschmacklich liberzeugt - ein echter Hochgenuss fiir Fischliebhaber und Feinschmecker.

Handwerk aus Tradition - Frische mit Herkunft

Die Herstellung des Salats erfolgt ausschlieflich durch die de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel - einem Familienunternehmen mit hohen
Qualitatsstandards und echter Handarbeit. Das Rezept von Fisch-Feinkost Klaassen wird dabei in seiner Originalform verwendet, ganz ohne
Kompromisse. Jeder Arbeitsschritt - vom Filetieren liber das Marinieren bis hin zur Komposition des Salats - wird mit groBter Sorgfalt und viel Liebe zum
Detail ausgefiihrt. Nur so entsteht ein Produkt, das Tradition, Qualitdt und Frische in sich vereint.

Uber GreetFish konnen Sie diesen feinen Matjessalat bequem und tagesfrisch online bestellen - fiir sich selbst, als Geschenk oder als geschmackvolles
Highlight fiir Ihre néchste Feier.

Serviervorschlag: Nordisch frisch und vielseitig

Der Matjessalat Natur mit knackiger Paprika ldsst sich vielseitig geniefRen:

e Als leichte Vorspeise, angerichtet auf einem Bett aus Feldsalat oder Rucola

¢ Mit neuen Kartoffeln oder Pellkartoffeln als traditionelles Hauptgericht

o Auf frischem Vollkornbrot oder gerostetem Landbrot - ideal fiir ein rustikales Abendessen

e In kleinen Schalen oder Glasern auf einem Fischbuffet, garniert mit frischem Dill oder Petersilie
Als Getrankebegleitung passen ein trockener WeiBwein (z. B. Riesling, Silvaner) oder ein helles Pils besonders gut. Wer es alkoholfrei mag, greift zu
spritzigem Mineralwasser mit Gurke und Zitrone oder zu einer selbstgemachten Apfel-Minz-Schorle.

Fazit: Matjessalat in seiner natiirlichsten Form

Der Matjessalat Natur mit knackiger Paprika ist ein Paradebeispiel dafiir, wie viel Geschmack und Raffinesse in einem einfachen, klar komponierten
Gericht stecken kénnen. Die Kombination aus zartem Krautermatjes, frischem Gemiise und einem ausgewogenen Essig-Ol-Dressing ist ein Klassiker mit
modernem Twist - leicht, aromatisch, authentisch.

Hergestellt von der de Beer Fisch-Feinkost GmbH , nach Rezept von Fisch-Feinkost Klaassen, erhéltlich bei GreetFish - dieser Salat bringt die
norddeutsche Feinkostkultur auf Ihren Teller. Probieren Sie ihn aus und erleben Sie die pure Frische maritimer Kiiche - naturbelassen, handgemacht,

unverfalscht lecker.
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f72cf729399e94485318e7737

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 790 kj
190 kcal
Fett 11,56 g
davon gesattigte 1,63 g
Fettsauren
Kohlenhydrate 135g
davon Zucker 118¢g
Ballaststoffe Og
Eiweift 6,45g
Salz 15g
Natrium O0g
Allergene
Fisch Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Zutaten: Heringsfilets (Clupea harengus), Salz, pfl. O, rote Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Branntweinessig, Aromen, Senfkdrner, SiiRstoff
Saccharin, Pfeffer, Konservierungsstoff Benzoesaure

Herkunftsort

Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieBungsnetze und Hebenetze

Inverkehrbringer

Fisch Klaassen
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