
Stremellachs Knoblauch

Unser Stremellachs Knoblauch  ist eine würzige Delikatesse für Liebhaber kräftiger Aromen. Der zarte, heißgeräucherte Lachs wird mit feinem Knoblauch
veredelt und erhält dadurch eine intensive, aromatische Note, die perfekt mit dem rauchigen Geschmack harmoniert. Durch das schonende
Heißräuchern bleibt der Lachs besonders saftig und behält seine unverwechselbare Textur.

Ideal als Snack, auf frischem Brot oder in Kombination mit Salaten und herzhaften Beilagen – der Stremellachs Knoblauch  ist eine ausgezeichnete Wahl
für besondere Genussmomente. Seine würzige Note macht ihn zum Highlight auf jeder Fischplatte. Lassen Sie sich von der perfekten Verbindung aus
zartem Lachs und aromatischem Knoblauch überzeugen!

Unser Stremellachs zeichnet sich durch ein saftiges zartes Fleisch aus. Durch unsere langjährige
Erfahrung ergibt sich ein Räuchergenuss erster Güte, abgerundet wird alles durch den lecker pikanten
Knoblauch-Geschmack.

 

Die Ware wird aromafrisch vakuumiert geliefert.

 

Das beschriebene Gewicht, meint immer das Mindestgewicht welches Sie von uns erhalten. Sie erhalten immer nur
"ganze" Ware und KEINE beigelegten Stücke (Abschnitte) nur um das Gewicht zu erreichen.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1058 kj

Brennwert kcal 253 kcal

Fett 16,5 g

davon gesättigte
Fettsäuren

3,36 g

Kohlenhydrate 0 g

davon Zucker 0 g

Ballaststoffe 0 g

Eiweiß 23,2 g

Salz 2,5 g

Natrium 0 g

Allergene
Fisch-Feinkost Klaassen
IdNr.: 58/122702059
USt-IdNr.: DE117201530
Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f7299702492f1f048a080adb6


Fisch Ja

Zusätzliche Informationen

Zutaten
Lachs, Knoblauch, Salz, Wasser, Rauch
Herkunftsort
Lat. Name: Salmo salar // Fanggebiet: Schottland aus Aquakultur // Fangmethode: -----
Inverkehrbringer
Fisch Klaassen

Fisch-Feinkost Klaassen
IdNr.: 58/122702059
USt-IdNr.: DE117201530
Finanzamt: Emden
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