Griinschalmuscheln 1000g

Griinschalmuscheln: Ein Genuss aus dem Meer

Griinschalmuscheln, auch bekannt als Griinlippmuscheln, sind ein wahres Meeresdelikatessen. Diese Muscheln zeichnen sich nicht nur durch ihre
leuchtend griinen Rander aus, sondern auch durch ihren zarten Geschmack und ihre saftige Konsistenz. Mit ihrem hohen Nahrstoffgehalt und ihrem
kostlichen Aroma sind Griinschalmuscheln nicht nur eine Gaumenfreude, sondern auch eine gesunde Wahl fiir Meeresfriichte-Liebhaber.

Warum Griinschalmuscheln?

Griinschalmuscheln sind nicht nur schmackhaft, sondern auch reich an essenziellen Nahrstoffen wie Omega-3-Fettsauren, Vitaminen und Mineralstoffen.
Sie sind bekannt fiir ihre entziindungshemmenden Eigenschaften und werden oft in der kulinarischen Welt fiir ihre vielseitigen
Zubereitungsmoglichkeiten geschéatzt. Ob gedampft, gebraten oder gegrillt - Griinschalmuscheln passen perfekt zu einer Vielzahl von Gerichten und
bieten eine exotische Note auf lhrem Teller.

Frisch und Nachhaltig

Unsere Griinschalmuscheln werden nach der Ernte schnell und schockgefrostet um die maximale Qualitét zu erhalten. Wir legen groRen Wert auf
Nachhaltigkeit und umweltfreundliche Praktiken, um sicherzustellen, dass Sie nicht nur ein erstklassiges kulinarisches Erlebnis geniefen, sondern auch
einen Beitrag zum Schutz unserer Ozeane leisten.

Griinschalmuscheln Rezepte: Kreative Genussmomente

Die Vielseitigkeit von Griinschalmuscheln zeigt sich in einer Fiille von kostlichen Rezepten. Von Pasta-Gerichten tiber Suppen bis hin zu exotischen
Meeresfriichte-Currys - lhrer kulinarischen Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Die Griinschalmuschel eignet sich hervorragend fiir verschiedenste
Kochstile und kulinarische Experimente.

Jetzt Griinschalmuscheln probieren

Tauchen Sie ein in die Welt des delikaten Meeresgeschmacks mit leckeren Griinschalmuscheln. Bestellen Sie jetzt und entdecken Sie die Freude an dieser
auflergewohnlichen Meeresfrucht. Unser hochwertiges Sortiment verspricht nicht nur erstklassige Qualitat, sondern auch unvergessliche
Genussmomente. Probieren Sie es aus und lassen Sie sich von der Faszination der Griinschalmuscheln verfiihren - ein kulinarisches Abenteuer fiir
Feinschmecker!

GenieRen Sie die Reinheit des Meeres mit unseren Griinschalmuscheln. Frisch, kdstlich und voller Ndhrstoffe - ein Festmabhl fiir alle Sinne!

Packungsformen: Beutel oder Karton

Haltbarkeit: Tiefgekihlt 6 Monat, nach dem vollstéandigen Auftauen ziigig verbrauchen

Bruttogewicht: 1000 g
Abtropfgewicht (netto): 800 g

Inhalt 30-40 Stiick aufs Kilo

Zum Produkt

Nahrwerte

Fisch-Feinkost Klaassen
1dNr.: 58/122702059
USt-IdNr.: DE117201530
Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f6b4c7282b86cd8994f5f078c

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 530 kj
Brennwert kcal 70 kcal
Fett 2g
davon gesattigte 2g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweil 9,7g
Salz 18¢g
Natrium Og
Allergene
Weichtiere Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Griinschalmuschel

Herkunftsort

Lat. Name: Perna canaliculus Fanggebiet: Neuseeland, Aquakultur Fangmethode: -----
Inverkehrbringer

Fisch Klaassen // Lieferant H.-P. Klughardt GmbH Trettaustrafe 22 21107 Hamburg
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