Matjes in Preiselbeercreme Lord Nelson

Matjes in Preiselbeercreme ,,Lord Nelson“ - zart, fruchtig & cremig genieen

Unser Matjes in Preiselbeercreme ,,Lord Nelson* ist eine kdstliche Kombination aus zartem Matjesfilet und einer fein abgestimmten
Preiselbeercreme, die fiir ein harmonisches Zusammenspiel von herzhaft und fruchtig sorgt. Die milde Saure der Preiselbeeren verleiht dem cremigen
Dressing eine angenehme Frische, die den natiirlichen Geschmack des Matjes perfekt unterstreicht.

Ob als klassisches Fischgericht, raffinierter Snack oder besondere Delikatesse — unser Matjes in Preiselbeercreme ist ein Genuss fiir Feinschmecker
und Fischliebhaber. Servierfertig und ideal fiir ein schnelles, aber hochwertiges Essen zu Hause oder als Highlight auf dem Buffet.

Perfekt zu: Ofenkartoffeln, Brot, Salaten oder pur genief3en.

Entdecken Sie jetzt unseren Matjes in Preiselbeercreme ,,Lord Nelson* und genieRen Sie Fischgenuss auf hdchstem Niveau!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 782kj
Brennwert kcal 193 keal
Fett 14,89 g
davon gesattigte 380g
Fettsauren
Kohlenhydrate 6,12 ¢g
davon Zucker 5,56 ¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 6,71g
Salz 298¢g
Natrium 0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Fisch Ja

Fisch-Feinkost Klaassen

1dNr.: 58/122702059

UStédNr : DE117201530
enf

Finanzamt: Emden
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https://emder-fisch-feinkost.de/detail/0190064f6a38716988b758f649db2a62

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Heringsfilets (Clupea harengus), Wasser, Branntweinessig, Salz, pflanzl. 01, Mayonnaise, Zucker, Gewiirze, Preiselbeeren, Saureregulator: E575,
Geschmacksverstérker: E321, Rote Beete Saft, Dextrose, Konservierungsstoffe: E211, E200, Glucosesirup, natiirliche Aromastoffe, natiirliche Enzyme
Herkunftsort

Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieBungsnetze und Hebenetze

Inverkehrbringer
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