Pfeffer-Matjesfilets

Pfeffer-Matjesfilets - Pikant, Zart & Voller Geschmack

Unsere Pfeffer-Matjesfilets bieten eine perfekte Kombination aus zart gereiftem Matjes und einer wiirzigen Pfeffermarinade. Die feine Balance zwischen
der milden Salzung des Matjes und der aromatischen Schérfe des Pfeffers macht dieses Produkt zu einem besonderen Genuss fiir Fischliebhaber.

Premium-Matjesfilets - Mild gesalzen & besonders zart

Wiirzige Pfeffer-Marinade - Kraftig, aromatisch & perfekt abgestimmt

Wielseitig einsetzbar - Ideal fiir Fischbrotchen, Salate oder als herzhafte Vorspeise
Reich an Omega-3-Fettsduren - Gesund & lecker

Ob klassisch mit Zwiebeln und Brot oder als raffinierte Fischspezialitdt - die Pfeffer-Matjesfilets liberzeugen mit ihrem einzigartigen Geschmack.
etzt bestellen & wiirzigen Matjes geniefRen!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 830 kj
Brennwert kcal 205 kcal
Fett 15,90 g
davon gesattigte 3g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0,15g
davon Zucker 0,18¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 13,70 g
Salz 3,10¢g
Natrium O0g
Allergene
Fisch Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Matjesfilets 80% (Heringsfilets ; Salz, Konservierungsstoffe: Natriumbenzoat, Sorbinsaure; Trockeglucosesirup; Saureregulator: Glucono-delta-Lacton;
Rote Beete Saft; Dextrose; Proteasen) Rapsol pflanz. O, Salz,Zucker, Branntweinessig, Pfeffer, Zwiebeln,

Herkunftsort

Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieBungsnetze und Hebenetze
Fisch-Feinkost Klaassen

laveckrbrRbnger
bisainKleessen 530
Finanzamt: Emden
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